
Quelle est votre
cible ?​

Correction - Low - No ​

Evaporation sous vide​
(Evaporateur de 1 à 30L)​

 Vigne et vinification

Choisir le bon terroir et le bon
cépage 

●
Piloter la maturité

●
Optimiser l’équilibre et le potentiel

aromatique

Désalcoolisation

Correction partielle
(<20% du TAV)

●
No alcool (< 0,5%vol)

●
Low alcool (0,5% à 8,5-9% vol)

●
Volume pilote jusqu’à 30 L

Qualité et mise en marché

Analyses polyphénols,
aromatiques...

●
Stabilité physico-chimique et

microbiologique
●

Evaluation sensorielle (TopDegust)

Ajustement & formulation produit

Édulcoration / Aromatisation 
●

Carbonatation 
●

Maîtrise des risques d'altération
●

Conditionnement (différents formats, gestion des gaz dissous ) 

Désalcoolisation
jusqu’à <0,5% vol.

Flexibilité sur la cible alcool​
No alcool possible​

Osmose inverse +
évaporation sous vide​

partielle
(Osmoseur de 10 à 100 L)​

Optimisation ​
du potentiel qualitatif​ 

Arômes et polyphénols ​
préservés​

Désalcoolisation :  l ’exper t ise
IFV+ de la vigne au verre

Produire un vin désalcoolisé sans compromis sur la qualité ni la conformité

Du low au sans alcool : nous avons le protocole ​

Désalcoolisation
totale

Correction
partielle 

ou low alcool​

Pour chaque projet​ :
 ✓ Évaluation sensorielle (TopDegust) ✓ Accompagnement et analyses Expert+​

 1. Maîtriser le potentiel amont  2. Atteindre la cible alcool  3. Garantir la qualité finale

Construisons ensemble votre projet R&D de désalcoolisation​ 
Amandine Roux - Responsable IFV+​ 
06 74 60 47 16 - amandine.roux@vignevin.com​

+ Accompagnement réglementaire 

mailto:Amandine.roux@vignevin.com
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