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La Chronique verte

Depuis le 14 juin 2011, un nouveau reglement
européen régit I'approbation des substances actives
et la mise sur le marché des préparations
phytosanitaires qui les contiennent.

@ Les principales évolutions concernent :

® une reconnaissance mutuelle automatique des autorisations de mise
sur le marché au sein d'une méme zone, la France fait partie de la zone
Sud sous réserve d'acceptation des autres pays.

® des exigences accrues en terme de sécurité sanitaire et environne-
mentale,

® des durées d'approbation des substances actives adaptées aux
risques toxicologique et environnemental : 10 ans dans le cas de
substances approuvées, 7 ans pour les substances dont on envisage une
substitution (elles ne satisfont pas a I'ensemble des critéeres d'approba-
tion), 15 ans pour les substances a faible risque, illimitées pour les
substances de base qui correspondent par exemple a des substances
dont la visée principale est d'ordre alimentaire.

@ Les préparations naturelles (PNPP)

Les préparations naturelles peu préoccupantes en France (PNPP)
sont des préparations élaborées exclusivement a partir d’un ou
plusieurs éléments naturels non génétiqguement modifiés, et obte-
nues par un procédé physique accessible a tout utilisateur final.
Les préparations naturelles peu préoccupantes font I’objet d’une
procédure simplifi€e d'autorisation de mise sur le marché. Un dé-
cret et un arrété régissant l'autorisation de mise sur le marché des
PNPP ont été publiés en 2010. Ces textes doivent étre prochaine-
ment mis en conformité avec la nouvelle réglementation euro-
péenne. Les PNPP seront constituées uniquement de substances
de base ou de substances a faible risque.

Le ministére de I'agriculture a établi une liste de parties de végé-
taux comestibles pouvant étre assimilés a des substances de base.
On y trouve par exemple l'ortie pour lequel un arrété publie une
recette accessible aux utilisateurs. En résumé, les végétaux qui
rentrent dans l'alimentation pourront étre incorporés dans les PNPP
(aprés approbation européenne), pour les autres, ils devront étre
évalués comme étant a faible risque.
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@® Comment seront comptabilisés les PNPP ou d'autres préparations
a faibles risques dans le calcul des indicateurs de réduction des produits
phytosanitaires

Ces indicateurs sont :

® |le nombre de doses unités (NODU), corres-
pondant aux quantités de substances actives
homologuées, calculé a partir des données de
vente des distributeurs. Le NODU permet de sui-
vre la consommation globale des produits phy-

tosanitaires et est l'indicateur principal du plan
ECOPHYTO 2018. La référence est 2008.

® indice de fréquence de traitements (IFT) est
un indicateur des pratiques. C'est le nombre de
doses homologuées de spécialités commercia-
les apportées par hectare.

IFT = dose appliquée x surface traitée

Dose homologuée minimale x surface de la parcelle

Exemple de calcul d'IFT

1/3 surface
traitée
(herbicide)

Réduction
de 30 %
de la dose

Dose AMM
100 % traité

Quantité de Produit commercial utilisé /ha traité

1kg 0,67 kg 0,33 kg

L'IFT se calcule pour chaque produit appliqué.
Dans le cas d'un mélange, I'lIFT est la somme des
IFT de chaque produit appliqgué a sa dose
(exemple, mélange d'un produit A a pleine
dose sur 'ensemble de la surface et d'un produit
B & demi-dose sur I'ensemble de la surface, IFT =
1+05=15).

Dans le cas de préparations ayant des doses
différentes en fonction des usages, on prend
comme référence la dose la plus faible (en
vigne, c'est le cas de certains fongicides utilisés

® A quoisertI'lFT ?

L'IFT est un outil qui permet d'évaluer les prati-
ques culturales vis-a-vis de l'utilisation des pro-
duits phytosanitaires. Il peut étre utilisé :

® dans les travaux de recherche et développe-
ment (ex : Ecophyto R&D)

® dans le cadre des MAET (mesures agroenvi-
ronnementales territorialisées) de type "phyto"
donnant lieu a rémunération pour les parcelles
engagées dans la réduction des produits phyto-
sanitaires. Le principe est de réduire progressi-
vement I'IFT des parcelles engageées par
rapport a une valeur de référence régionale,

® comme outil de calcul développé par le

0,67

contre l'oidium et le black-rot ou d'insecticides
utilisés contre les tordeuses et la cicadelle de la
flavescence dorée).

L'IFT peut se calculer a différentes échelles (par-
celle, exploitation, territoire,...). Dans le cas
d'une exploitation, I'lFT est calculé en réalisant la
moyenne pondérée des IFT en fonction de la
surface de chaque parcelle.

Il est possible de décliner les IFT selon le type de
produits (produits T+ ou T, produits autorisés en
AB, PNPP, etc).

Ministére chargé de l'agriculture permettant de
suivre des objectifs de réduction des phytos.
C'est le cas du plan ECOPHYTO 2018. Il est ainsi
utilisé dans le réseau DEPHY (Réseau de Dé-
monstration , d’Expérimentation et de produc-
tion de références sur les systemes de cultures
économes en produits PHYtosanitaires) . Ce ré-
seau comporte actuellement 2 volets : un volet
"fermes" pour lequel I'objectif de réduction est
de 30 % minimum, et un volet Expé (acquisition
de références sur des plates-formes d'expéri-
mentation régionales) pour lequel l'objectif de
réduction est de 50 % minimum.
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@ Quel est I'lFT de référence pour évaluer la diminution de I'utilisation des

produits phytos?
On utilise les IFT de référence régionaux calcu-
|és, pour la vigne, a partir de I'enquéte des prati-

IFT de référence régionaux

IFT herbicides

ques culturales réalisée en 2006 par les services
des statistiques du Ministére de I'agriculture.

IFT hors herbicides IFT total

Alsace 12

11,8 13,0

Aquitaine 1,5

16,5 18,0

Bourgogne 1,7

16,8 18,4

Centre 1,1

10,9 12,0

Champagne-Ardenne 1,8

22,1 23,8

Languedoc-Roussillon 1,1

11,8 12,9

PACA 0,8

8,0 8,8

Pays de Loire 1,7

127 14,4

Poitou-Charentes 1,4

16,7 18,1

Rhéne-Alpes 1,9

Du fait de la variabilité importante des pratiques
au sein d'une méme région, les évolutions d'IFT
pourront étre commentées a partir d'éléments
d'explication d'appréciation locale notamment
sur I'lFT de référence. La séparation entre IFT her-
bicides et IFT hors herbicides est justifi€ée par des
moyens différents pour atteindre les objectifs de
réduction.

L'objectif du plan ECOPHYTO 2018 étant de ré-
duire les phytos ou de les remplacer par des
produits a faible risque, se pose donc la ques-
tion de délimiter ce type de produits.

C'est I'un des objectifs du rapport Herth, du nom
du député du Bas-Rhin, chargé de mission par-
lementaire par le Premier ministre pour voir com-
ment envisager la promotion des technologies
vertes et notamment de bio-contrdle.

Le bio-contréle comprend les micro-organismes,
les macro-organismes (ex : Neodrynus contre
Metcalfa), les médiateurs chimiques (confusion
sexuelle) et les produits naturels. Le rapport
"Herth" prévoit de comptabiliser les NODU et IFT
selon le "principe pédagogique du feu tricolore”

15,9 17,8

Rouge : traitements liés & des luttes obligatoires
contre des ravageurs émergents. lls doivent étre
défalqués du résultat final et ont vocation a étre
supprimés a 100 % des que des méthodes alter-
natives sont disponibles.

Orange : traitements pris en compte dans la ré-
férence 2008 et qui devront baisser de 50 %
dans le cadre du plan Ecophyto 2018.

Vert : traitements ayant recours a des techni-
ques de bio-contrdle devant étre considérés
comme une action positive en faveur des ob-
jectifs d’Ecophyto 2018.

Cette répartition demande a ce que les pro-
duits de bio-contrdle actuels ou futurs puissent
étre évalués pour rentrer dans la catégorie des
IFT "verts". Par ailleurs, d'autres produits, non de
bio-contrdle, pourraient également faire partie
de cette catégorie s'ils sont considérés comme
étant a faible risque.

Des groupes de travail, pilotés par le Ministere

de l'agriculture sont actuellement a I'ceuvre
pour établir des propositions.
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SECURITE

Obligations réglementaires légales

L'obligation générale de sécurité quiincombe a I'employeur doit
le conduire a prendre toutes les mesures nécessaires pour assurer la sécurité
et protéger la santé de ses travailleurs.

Pour lui permettre d’atteindre cet objectif, une loi franscrivant une Directive
européenne prévoit, pourle Chef d'entreprise, la mise en ceuvre de
moyens de prévention.

Le démarrage de cette démarche passe par I'existence, depuis le 8
novembre 2002, dans toute entreprise employeur de main d’'ceuvre

(permanents, saisonniers, stagiaires...), d’'un :

Document Unique d’évaluation des Risques Professionnels

Cet outil, propre a chaque entreprise, est
évolutif et basé sur une démarche partici-
pative de I’entreprise. Son absence peut ex-
poser I’employeur a une sanction pénale
(1 500 euros d’amende au maximum et
3 000 euros en cas de récidive) et a une ag-
gravation de sa responsabilité en cas d’ac-

cident (cotisation complémentaire).

Cette évaluation doit permettre, en fonction
de la gravité et des choix de I’entreprise, la
mise en place d’actions dans des domaines
techniques (machinisme, risque chimique,
aménagements des lieux de travail...) et
organisationnels. L’information du personnel
ou sa formation peuvent aussi étre des pistes
d’action pour I’entreprise.

La réglementation oblige tout vigneron employeur de main d'oeuvre a :

Pour vous aider dans la démarche, le service Prévention des Risques
Professionnels de votre caisse MSA est a votre disposition.
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SECURITE

Les risques a la vigne

En viticulture, prés de 3 800 accidents du travail avec et sans arrét
(France entiere) ont été déclarés a la Mutualité Sociale Agricole

pour ’'année 2010.

Les différents accidents répertoriés surviennent principalement lors
des activités de travail du sol et de contact avec les végétaux, des activités
avec le matériel et les infrastructures et lors des traitements phytosanitaires.

@ Travail du sol et contact avec
les végétaux

Ces activités sont concernées par 40 % des
accidents déclarés sur les derniéres années.

Les conséquences sont :

® des chutes de plain pied, des glissades
lors des travaux de labour, ou des déplace-
ments sur la parcelle etc.

® des |ésions oculaires lors des travaux de
taille de la vigne (tirage de bois, broyage
de sarments).

@ Matériel et infrastructures

® La mécanisation demeure un risque récur-
rent en agriculture. Les contacts avec des
mécanismes en mouvement peuvent géné-
rer des accidents graves voire mortels (prise
de force, vis sans fin, tariére, rotor de la ma-
chine a arracher la vigne...). Le respect des
dispositions réglementaires (mise en confor-
mité du matériel) ainsi que I'entfretien régu-
lier du matériel permettent de limiter ces ris-
ques frop présents sur les exploitations agri-
coles.

® Les problémes physiques liés a la manu-
tention (lumbago) et aux gestes répétitifs
(syndrome du canal carpien causé notam-
ment par les opérations de taille manuelle)
générent chaque année de nombreuses
déclarations d'Accidents du Travail et des
demandes de reconnaissance de Maladies
Professionnelles.

® Les locaux de travail et leur organisation
peuvent contribuer & la survenue d'acci-
dents : remisage du matériel, acces a des

points en hauteur, installation électrique. Les
facteurs d'ambiance (bruit, poussiere etfc.)
ne doivent pas étre négligés et des solutions
doivent étre trouvées pour y remédier.

@ Traitements phytosanitaires

Les risques d'intoxication (cutanée, respira-
toire, oculaire) liés & I'utilisation de produits
phytosanitaires demeurent un sujet qui doit
étre pris en compte par le viticulteur. La pré-
vention passe par une bonne connaissance
des produits (étiquettes, Fiches de données
de Sécurité...) et leur mise en ceuvre par
une bonne organisation du travail (locaux
de stockage, matériel d'épandage, protec-
tion collective et individuelle). Rappelons
que la phase de préparation de la bouillie
est la période la plus critique en terme de
risque d'intoxication (concentration de pro-
duits). Pour certains produits classés Cancé-
rigénes, Mutagenes et Reprotoxiques, (faire
attention aux phrases de risques R40, Ré8,
R62 et Ré3) I'agriculteur tentera dans la li-
mite du possible de substituer ces produits
par des produits moins dangereux. (Cf. arti-
cle "Les produits phytosanitaires”, page 6).

@ Déplacements

Enfin, une attention particuliere sera accor-
dée aux risques liés aux déplacements qui
générent chaque année de nombreux acci-
dents. Le transport de la vendange, I'utilisa-
fion de vénhicules utilitaires Iégers, la circula-
fion d'engins agricoles lents et volumineux
sur le réseau routier sont quelques exemples
de situations susceptibles d’'entrainer des
préjudices corporels et matériels.
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SECURITE

Les produits phytosanitaires

Les produits phytosanitaires, utilisés en viticulture, sont des spécialités
congues pour maitriser toutes sortes de parasites et ravageurs, combattre
les maladies de la vigne, et garantir la production et la qualité des récoltes.

Les produits phytosanitaires sont composés d’une ou plusieurs matieres
actives et de coformulants (solvants, dispersants, colorants, odorants,
répulsifs, vomitifs...).

Soulignons qu’a matiére active identique, les différentes spécialités
commerciales existantes sur le marché vont proposer des propriétés
variables en terme de formulation, d’efficacité, de toxicité, de prix...
L’utilisation d’un produit phytosanitaire demande une manipulation
attentive de I'opérateur (des conséquences sur les étres vivants

et sur I’environnement peuvent apparaitre).

[ ] L'homologation caractere réglementaire suivants et qui sont

. L . . indissociables :
Le produit phytosanitaire est mis au point

par les firmes agro-pharmaceutiques et sa
commercialisation est soumise & I'obtention
pour la société d'une Autorisation de Mise
sur le Marché francais (AMM). Le dossier pré-  €f¢)-

senté comporte des éléments sur : ® Des informations concernant les précau-
tions d’emploi du produit (Le symbole, I'indi-
cation de danger, les phrases de risques, les
conseils de prudence, etc).

® Des informations pour I'identification du
produit (nom commercial, substances acti-
ves, nom et adresse du détenteur de I'AMM,

® |'impact du produit sur I'Homme et I'Envi-
ronnement

o |'efficacité et la sélec-
tivité du produit sur la ou |
les cultures traitées. FONGICID | Appel en cas d'urgence: 15 ou centre anti-poison puis

signalez vos symptomes su réseau Phyt'attitude EEREENTRSETND
{appel gratuit depuis un poste fixe).

L’AMM implique pour le

fabricant de fournir les o e v L1 ] '||
outils pour la prise en | Numéros d'urgence o NSNS ab
compre des 1xaues (ST | NumeroPhytatitude snam e o S S S e
quette, Fiche Données ety s dafopore uwauseumuuuuimm 3 jours tomate - 14 jours [oigaon,
de Sécurité (FDS), etc). =l 3608t pour sy L1 et
G e v
- Symbole de danger, I G s Than s et
@ L'étiquette v g it E".‘:"’”’“’“""”"""":‘,‘,':T“f o el

ey viige.
[t be conLict dvec  Padu % bex e
1 can e contact avec e e, A ipacabee

- Dangermus pour les orgasiumes agatiques.
%" :' mmmmw*ﬂmnrwoﬂuwﬂdm

Tout produit phytosani- Phrases de risques

taire utilisé en France 1 mmamm‘.‘«»'m‘mw

s ks L homme ot
doit comporter de ma- — - ==
n’iér.e 'Iisible une éﬁ.queﬂfe alde reniree | Réf, | CORE 'S Lities | ]m-:r&-mﬁ
rédigée en francais (Arti- ) = -
cle R253-6 du Code rural) | Conseils de prudence 2=
et un numéro d'AMM. SIE b _ nmmlulmmll
On doit trouver sur I'éti- scres e amiles b st ok s com l
quette les éléments & | En cas d'accident de transport : 06
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@ Les phrases de risques
Les phrases de risques (phrases R) : phrases
types classées selon I'arrété du 9 novembre
2004, décrivent la nature des risques
particuliers attribués aux substances et
préparations dangereuses. Repérées par
« R» et 2 chiffres, en « H» et 3 chiffres avec

Le
nouveau
pictogramme avertit

I'utilisateur de ce type de
produit.

le nouvel étiquetage (CLP), elles avertissent
le manipulateur sur les risques de toxicité et
d'écotoxicité.

Une attention particuliere devra étre
accordée aux risques chroniques et aux
produits Cancérogénes, Mutagénes et

Reprotoxiques (CMR).

-

@ Les CMR sont classés en 3 catégories

Cancérogenes

Mutagénes

Toxiques pour la
reproduction

R45 "Peut causer
le cancer"

Catégorie 1
Le risque est avéré

R60 "Peut altérer la fertilité"

R46 "Peut causer des
. altérations génétiques
héréditaires"

R49 "Peut causer
le cancer par inhalation

Catégorie 2
Fortes présomptions

Ré61 "Risque pendant la
grossesse d'effets néfastes
pour I'enfant”

R40 "Effets cancérogenes
possibles - preuves insuffi-
santes"

Catégorie 3
Preuves insuffisantes

Ré2 "Risques d'altération
de la fertilité"

Ré68 "Possibilités d'effets
iréversibles"

R63 "Risques possibles pen-
dant la grossesse d'effets
néfastes pour I'enfant"

En viticulture, aucun produit phytosanitaire n’est classé dans la catégorie 2. Cependant de

nombreux produits sont CMR de Catégorie 3.

@ Fiche de données de Sécurité
Toutes les informations concernant les
produits phytosanitaires ne peuvent pas
étre  mentionnées sur [|'étiquette. Des
documents sont édités pour les compléter :
ce sont les notices d'emploi, les fiches
toxicologiques (disponible notamment sur le
site www.inrs.fr) et les Fiches de Données de
Sécurité (FDS), qui peuvent étre obtenues
sur demande auprés des fabricants
responsables de la mise sur le marché et de
leurs distributeurs.

Les Fiches de Données de Sécurité (FDS)

permettent pour chaque produit d'en
identifier notamment les principales
propriétés, les précautions d'emploi, de

stockage, de manipulation ainsi que les
mesures A prendre en cas d'accident. Elles

sont classées en 16 catégories. Elles sont
tenues gratuitement & disposition de
I'opérateur par les distributeurs et elles sont
mises & jour pour tfous les produits
considérés comme dangereux. L'opérateur
peut également les obtenir sur internet :
www.quickfds.com (numéro client deman-
dé), http ://e-phy.agriculture.gouv.fr (minis-
tere de I'agriculture et de la péche et
onpv) ou sur le site de I'UIPP:
WwWw.uipp.org.

Lire attentivement I'étiquette de sécurité et
la fiche de données de sécurité: Le
symbole de danger n'est qu'une synthése
imparfaite de danger! L'important dans
I'étiquette ce sont les phrases de risques !

Le CoUOf des Fournitures en viticulture et cenologie 2012 e



@ L'étiquetage des produits chimiques évolue

Le nouveau systeme de classification et
d’étiquetage des produits chimiques
s'applique de fagon obligatoire aux
substances dés le 18" décembre 2010 et aux
mélanges en juin 2015. Peu a peu, les

nouvelles étiquettes vont remplacer les
anciennes sur les produits, excluant le
double étiquetage. Les symboles de danger
ainsi que les phrases de risques vont chan-
ger.

Aux anciens pictogrammes orange, se substitueront progressivement neuf symboles noirs sur
fond blanc, dans un cadre rouge en forme de losange (Voir ci-dessous).

@ Les nouveaux pictogrammes

-

Explosif

Inflammable

Comburant

Dangers physiques

Corrosif

Gaz sous pression
ou réfrigéré

Dangers pour la santé

Cancérogene
Mutagéne
toxique pour
la Reproduction

Mortel,
toxique

Nocif

A A%

Dangers pour I'environnement

Toxique pour
organisme
aquatique

B ©

Signaler au numéro vert vos troubles de santé (itations allergiques de la peau, troubles digestifs, maux de
téte...) qui poumraient éfre liés a I'vfilisation des produits phytosanitaires.

| Yattitude |

4

Signalez-nous vos symptomes
moo 887 887)

ATUIT
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SECURITE

Les risques en cave

La cave de vinification demeure un lieu particulier ou de nombreux risques
guettent le viticulteur. Une petite visite guidée nous aidera a les débusquer.
Les caractéristiques de chaque cave (car chacune est unique) pourront
influer sur la fréquence ou la gravité de chaque risque.

@ Les glissades et les chutes

Dans la cave, les déplacements provoquent
de nombreux accidents (un accident sur
trois est une chute). Escaliers, échelles,
voies de circulation, passerelles, garde
corps, sols glissants etc, sont des lieux ou
peuvent se produire des chutes. Un range-
ment adapté, une bonne organisation per-
mettent de prévenir ce type d'accident... et
puis un dernier conseil "on ne court pas dans
la cave".

@ Le risque électrique

L'électricité est omniprésente dans la cave.
Cette énergie alimente tous les appareils
existants et permet d’effectuer les nombreu-
ses tdches nécessaires & la vinification de la
vendange (réception de la vendange,
fransport, décuvage, pressurage...). Ne pas
oublier que le travail s’effectue en milieu hu-
mide et que les installations doivent répon-
dre aux exigences de conformité en vi-
gueur.

@ Le risque mécanique

Les vis, engrenages, mécanismes en mouve-
ment provoquent de graves blessures. Toute
intervention a risque, pour &ter par exemple
un corps étranger, peut aboutir & des con-
séguences dramatiques. La mise en place
des dispositifs de protection prévus par le
constructeur est un gage de prévention de
ce type d’'accident.

@ Le gaz carbonique

Ce gaz, résultat de la fermentation, est
mortel pour I'hnomme. Les quantités produi-
tes sont trés importantes (1 L de modt pro-
duit 44 L de COj) et elles viennent

s'accumuler dans des zones dites a piege.
La prévention des accidents passe par :

® une bonne connaissance et une bonne in-
formation de ce gaz inodore, incolore et
sans saveur

® des procédures de travail définies et res-
pectées par les opérateurs.

® une ventilation adaptée aux locaux de
tfravail et aux espaces confinés.

ATTENTION : toute intervention, sans précau-
tion préalable, dans une ambiance hostile
peut entrainer des conséquences irrémédia-
bles.

ASPHYXIE AIGUE| e 55 | mesp 155 | s 3 Mn | == 5 Mn
RESULTATS TROUBLES PERTE DE DESTRUCTION MORT
CONMAISSANCE|  PARTIELLE CEREBRALE
CERVEAL
APPORT D', | RECUPERATION | RECUPERATION | RECUPERATION PAS DE

@ Les risques liés a I'vfilisation de
produits oenologiques

® SO, ou dioxyde de soufre

Le dioxyde de soufre (SOz) est le produit
cenologique le plus ancien et le plus utilisé
aujourd'hui encore, a la fois en vinification
et en conservation.

Le SO, est un gaz incolore et ininflammable
avec une odeur piquante qui irrite les yeux
et les voies respiratoires, perceptible a trés
faible concentration (& partir de 1 ppm
dans I'air pour I'homme).
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Le soufre est disponible pour le vinifica-
teur sous forme solide, liquide, ou gazeuse.

Le SO, est un produit toxique pour I'homme
a tres faible concentration (Valeur Limite
d’'Exposition = 5 ppm et Valeur Moyenne
d'Exposition = 2 ppm). Le dioxyde de Soufre
étant perceptible par I'homme dés 1 ppm,
on peut estimer qu'il a des effets toxiques
dés qu'il est percu par I'utilisateur.

On dénombre trois niveaux d’intoxication au
502 :

@ intoxication aigué : tfoux violente, nausées,
irritation violente des voies respiratoires, irri-
tation violente aux yeux, douleurs thoraci-
ques, etc

® intoxication suraigué : suffocation, risque
d'cedéme du poumon, séquelles bronchi-
ques fréquentes

@ intoxication chronique : irritation des yeux,
des voies respiratoires, troubles de |'odorat,
etc.

La manipulation du SO, est vivement décon-
seillée a toute personne ayant développé
de I'asthme ou ayant des problémes pulmo-
naires.

Quel que soit le produit ufilisé, il faut éviter le
contact du produit avec la peau et les yeux.
Pour cela, il est impératif de mettre a disposi-
fion du personnel des vétements de protec-

tion (type 3, cf. norme EPI), des gants imper-
méables isolants (néoprene), des lunettes de
sécurité et des masques a cartouche de type
E (bande de couleur jaune).

Attention, il ne faut jamais procéder a des
fravaux sur et dans des cuves contenant ou
ayant contenu du dioxyde de soufre sans
prendre de précautions d'usage.

A Le SO, présente des risques réels pour
I'homme. C’est une substance toxique
et dangereuse qu'il convient de manipuler
avec précaution. Attention a ne pas le ba-
naliser malgré son utilisation courante et
quotidienne dans les caves.

® Les poussiéres de terre de filiration

La filtration des mo0Uts, lies ou vins peut se
réaliser avec I'aide d'un média filtrant ap-
pelé communément terres de filtration.

Dans le secteur cenologique, trois grands ty-
pes d'adjuvants sont utilisés.

® La CELLULOSE est une macromolécule ré-

sultant de la polymérisation d'un grand
nombre de molécule de glucose. Elle est uti-
lisée en association avec d'autres médias fil-
frants pour la préparation des précouches.

® Les PERLITES, c'est un silicate d’aluminium
provenant du traitement d'une roche volca-
nique. Elles sont surtout utilisées pour la filtra-
tion des liquides chargés (bourbes, mouts et
lies).

® Le KIESELGUHR ou DIATOMEES, la diatomite
est une roche sédimentaire & caractére sili-
ceux, provenant de I'accumulation de ca-
rapaces fossiles d'algues microscopiques ou
diatomées. Ces terres fossiles, transformées
en poudre siliceuse, sont désignées indiffé-
remment sous le nom de diatomées, terre
infusoires ou encore kieselguhr. On les
frouve sous trois formes : naturelles, calci-
nées ou fritées.

On trouve aussi ces trois constituants dans
les plagues filtrantes et les modules lenticu-
laires. Dans ce cas, il n'y a pas d'émission
de poussiéres dans le cadre d'une utilisation
normale, et les risques utilisateurs sont mini-
mes.

Dangers pour la santé

La mise en ceuvre des terres de filtration
dans les caves de vinification peut produire
des poussieres qui sont inhalées par les opé-
rateurs. Ces terres de filtration, lorsqu'elles
sont composées de silice cristalline (cas des
diatomées ou kieselguhr) dont les poussieres
alvéolaires constituent une substance dan-
gereuse, sont soumises G une valeur-limite
réglementaire de 0,05 mg/m3.

Les poussiéres de terre de filtration peuvent
entrainer :

® des effets immédiats : possibilité d'irritation
temporaire des voies respiratoires, des yeux
et des muqueuses,

® des effets différés : I'inhalation de particu-
les alvéolaires de silice cristalline libre peut
provoquer une silicose (réduction progres-
sive et irréversible de la capacité respira-
toire), dont le développement dépend de la
durée d'exposition ainsi que de la concen-
tration moyenne de silice cristalline dans
I"air.

Le Centre International de Recherche
A sur le Cancer a classé la silice cristal-
line sous forme de quartz ou de cristobalite
comme cancérogéne pour 'homme (grou-
pel).
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Les mesures de prévention consistent a informer et former les salariés, stocker les sacs de terre:
filtration bien fermés, réaliser le nettoyage du poste de travail et du lieu de travail a I'humid
surer la surveillance médicale des personnes exposées ainsi que mettre a disposition du s
des EPI (lunettes de protection, 2 masque équipé d'un filtfre anti-poussiere classe P3 (b«
couleur blanche) ou appareil filtrant & ventilation assistée selon I'importance des opéra

® Les produits d'hygiene
en oenologie

L'objectif de I'hygiéne en oenologie est de
prévenir les accidents microbiologiques et
physico-chimiques entrainant une baisse de
la qualité des vins et des préjudices com-
merciaux.

Avant toute utilisation de produits de net-
toyage ou de désinfection, il convient de se
renseigner :

® sur leur compatibilité avec les matériaux
avec lesquels ils seront en contact ;

® sur les possibilités et I'ordre de mélange
(attention aux réactions provoquant des
projections et des élévations de tempéra-
ture) ;

® cf de vérifier le bon état du matériel de
mise en oceuvre (pulvérisateur, canon a&
mousse).

Les nettoyages manuels imposent ['utilisation
de produits.

Les nettoyages automatiques quand ils sont

possibles (centrale de nettoyage) seront pri-
vilégiés, car ils limitent I'exposition de I'utili-
sateur.

La plupart des produits destinés a I'Hygiéne
cenologique sont classés R35 (provoque de
graves brllures = ceci peut provoquer une
destruction tissulaire dans toute la profon-
deur de la peau en moins de 3 minutes).

Par conséquent, quel que soit le produit utili-
sé, il faut porter un vétement de protection
(type 3, cf. norme EPI), des gants, des lunet-
tes de sécurité et des masques a cartouches
filtrantes).

En cas de contact, un rincage abondant et
prolongé des muqueuses atteintes est impé-
ratif.

Pour les autres produits cenologiques, il n'y a
pas de risques avérés. Seuls les produits pul-
vérulents (levures, enzymes etc.) nécessitent
une protection des voies respiratoires dans
le cas de contact important du manipula-
teur.
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Un guide qui accompagne le monde viticole depuis 40 ans

Le Cout des Fournitures en Viticulture et (Enologie

1964 : 1°" prototype, 1972/2011 : 40® anniversaire
Historique, étapes et évolution du guide.
Le Co0lt des Fournitures a fété sa 40° édition en 2011.

RATENENTS 2o lo VIGHE Ce document a suivi et refléte toutes les grandes
.. w2 €volutions techniques, réglementaires, €économiques et
environnementales de la viticulture régionale et nationale
b i depuis 1964 a 2011. Vous trouverez en résumeé, année par
année, les grandes étapes et I’évolution de la viticulture
...:.:«_M...::"-“_“‘-”—':;’ au travers des différents chapitres traités.
® 1964 sur la maitrise des dépenses, face a la com-

Le document s'appelle "Traitements de la vi-
gne", ce prototype est destiné aux con-
seillers agricoles et comprend 43 pages (di-
mension 16,5 x 10,5), en 2 fascicules (février
et mars). Son objectif est de clarifier "le nom-
bre considérable et sans cesse accru des
spécialités phytosanitaires" afin de conseiller
les agriculteurs.

Le document est édité par 3 organismes : la
Chambre d’Agriculture 66, la Société Coo-
pérative de Recherche et d'Expérimenta-
tions Agricoles, l'Institut Technique du Vin
(section Roussillon) par J.-P. VIDAL (CA 66) et
H. MARCELIN (ITV). Il comportait les bases de
I'édition d'aujourd’hui, 20 chapitres avec les
différents ravageurs, parasites, carences,
brunissures et chlorose de la vigne. L'utilisa-
teur pouvait prendre en compte la toxicité
(DL 50), la dose d'utilisation mais le colt des
produits ne figurait pas. || mentionnait 52
matiéres actives : fongicides, insecticides,
acaricides et au total plus de 200 spécialités
commerciales.

@ 1972 (mars et avril)

Apres le prototype de 1964, le document ré-
apparait, c'est le départ du guide avec le
nom actuel de "Codt des Fournitures en Viti-
culture". La notion de prix de revient en
francs TTC a I'hl ou a I'ha est introduite pour
chaque spécialité commerciale, la concen-
tration et I'apport de matiére active a I'ha,
la formulation et des observations sur la toxi-
cité pour les abeilles, des remarques sur |'uti-
lisation des produits y figurent déja.

Auteurs : H. MARCELIN (Chef du service viti-
cole), L. FLECK (conseiller agricole), J. MAR-
TY (conseiller agricole). La notion de codt
des produits est mentionnée dans le docu-
ment pour montrer les dépenses individuel-
les des exploitants en paralléle a la valorisa-
tion lente du prix du vin. Notion d'outil
d'aide a la réflexion critique et a la décision

plexité de connaitre la formation des prix
des fournitures de l'agriculture. La premiére
information technique (ancétre du cabhier
d'actualité) sur la lutte contre l'eudémis
avec le diagramme théorique d'une géné-
ration apparait.

@ 1973 (mars et avril)

Apreés le succes des deux premiers fascicules
et les premiéres remarques des utilisateurs, a
titre expérimental, la deuxiéme publication
est éditée en mars 1973 avec une diffusion
limitée et gratuite. Sont rajoutés les chapi-
tres : désherbants avec I'apparition de I'ami-
notriazole, fumure, paillage plastique, palis-
sage. Les regles sont identiques sur le colt a
I'na, et pour la fumure le prix de revient aux
100 kg des engrais composés est comparée
sur les mémes bases des unités apportées a
partir de 3 engrais simples.

@ 1974 (mars et avril)

Le document conforte sa validation au ni-
veau de l'enquéte des “prix indiqués”. Le
chapitre racinés et greffés-soudés apparait.
Le document encore expérimental est vali-
dé par le personnel technique et les diri-
geants professionnels viticoles.

@ 1975 (01/01)

Apres 4 années, le document passe alors a
une diffusion publique et payante (exem-
plaire 10 Francs pris a nos bureaux et 15
Francs expédié par la poste). Une couver-
ture cartonnée apparait toujours au format
A4 “paysage". 63 matiéres actives et 176
spécialités commerciales : fongicides, insec-
ticides, acaricides, herbicides. Le document
comprend 48 pages.

@ 1976

Le chapitre désinfection des sols apparait.
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L'équipe est élargie a 5 personnes (MARCE-

LIN, FLECK, collaborations MARTY, VIDAL,
BASTIE).

@ 1977

Le CoU0t prend les dimensions actuelles
(24 cm x 16 cm), avec une présentation en
« paysage ». 7 personnes participent & son
élaboration (MARCELIN, FLECK, BASTIE pour
la réalisation, collaborations : J. MARTY, J.
CONNES, G. VIDAL, D. NOVOA). Prix 15 F &
nos bureaux. Le graphisme évolue et le pa-
pier devient glacé, le document est imprimé
et relié par un imprimeur. La notion et les re-
marques sur la toxicité des produits ne figu-
rent plus. Il est le complément du bulletin
technique. Le chapitre oidium figure tou-
jours sous la dénomination "les soufres". Ap-
parition du glyphosate dans le chapitre
"désherbants".

@ 1978

On peut, a partir d'une page a découper
commander I'édition en cours ou bien réser-
ver |'édition de l'année suivante. Le docu-
ment avec les mémes dimensions qu'ac-
tuellement est présenté en "portrait". Appari-
tion du cymoxanil (Curzate) dans les anti-
mildiou.

® 1979

10 personnes participent & sa réalisation et
composition. La notion relative & la toxicité
des produits refait son apparition et de fa-
con plus compléte avec 2 colonnes réser-
vées a la DL 50 et au classement toxicologi-
que, une page d'explication y est réservée.
Le document comporte 66 pages. Appari-
tion de la famille des anilides (Metalaxyl)
anti-mildiou et du Fosetyl al (EPAL).

@ 19380
D'autres organismes compléetent la structure
existante (SICAREX 66, Chambre d'Agricul-
ture Aude, Hérault et ITV Montpellier) 11 per-
sonnes au total. Apparition du chapitre "Ma-
tériels et produits de cave", 6 pages en fin
de document sur 92 au total. Le répertoire
alphabétique des produits phytosanitaires
est créé. Le chapitre "Les soufres" devient
"Lutte contre I'oidium" avec l'apparition des
fongicides organiques de synthése (IBS),
(Triadimefon et Fenarimol). 96 matiéres acti-
ves et 296 spécialités commerciales. Les édi-
tions des années 1970 début 1980, montrent
la montée en puissance des fongicides de
synthése et les différentes combinaisons
avec le cuivre (nouvelles familles phtalimi-
des, dithiocarbamates, sulfonyl, sulfamides)
pour les anti-mildiou, un nombre plus impor-

tant d'anti-botrytis et d'insecticides-acarici-
des (organo-phosphorés, carbamates, car-
binols, sulfones et sulfonates). Avec ces fa-
milles de produits, de nombreuses matiéres
actives sont homologuées. La fin des années
70 et le début des années 80 voient I'arrivée
des pyréthrinoides de synthése, nouvelle fa-
mille d'insecticide-acaricide.

@ 1981
Apparition du chapitre nécrose bactérienne
sous forme de recommandations pour vivre
avec la maladie et les moyens de lutte &
base de cuivre.

@ 1982
Apparition des premiéres souches de mildiou
résistantes au métalaxyl et a I'ofurace (anili-
des).

@ 1983

Un chapitre sur les machines & vendanger
est créé sur 4 pages. La partie palissage est
étoffée en parallele a la mécanisation des
vignobles. Les anti-mildiou pénétrants et sys-
témiques sont nombreuy, ils sont souvent as-
sociés a des fongicides de contact, le nom-
bre de spécialités commerciales explose. 93
substances actives et 300 spécialités com-
merciales. La progression est moins rapide
avec la famille des IBS en anti-oidium, appa-
rifion du Dinocap. Ces fongicides ont plu-
sieurs homologations (excoriose, black rot,
mildiou). La liste des spécialités commercia-
les insecticides s'allonge. Le document
prend une dimension nationale avec l'arri-
vée de techniciens de [TV Colmar, Mont-
pellier, Nimes et de la Chambre d'Agricul-
ture d'Avignon. Pour le chapitre désher-
bants, les substances actives augmentent
en prélevée, post-levée et associés. La par-
tie cenologie introduit la partie mise en bou-
teille. La partie bois, plants et pépiniéres
s'étoffe, ce qui correspond & une mutation
et évolution des vignobles. Premieres infor-
mations sur les souches résistantes du Botrytis
aux fongicides.

Premiéres informations techniques sur les
souches résistantes de mildiou aux anilides.

@ 1985
Les chapitres sont bien identifiés par mala-
dies ou ravageurs. Brenner, Black rot com-
pletent le document. Le cahier d'actualité
fait son apparition, il traite des themes d'ac-
tualité de I'année, ses pages sont en couleur
dans le guide. Il reprend des thémes techni-
co-économiques (CoUt de plantation de vi-
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gne de différentes régions, criteres de choix
sur linvestissement d'une machine a ven-
danger...). La partie cenologie s'enrichit d'un
tableau transport de vins en bouteilles.

La Commission Technique est composée de
16 personnes.

@ 1986

Quinzieme année du document. L'équipe
est renforcée avec des spécialistes de Bor-
deaux, Angers, Macon. Rappel sur les princi-
pes et les objectifs du fascicule afin de vali-
der sa crédibilité. Les prix de référence sont
dégagés par enquétes sur des parametres
définis et confortés pour les produits ou ma-
tériels. Il est rappelé que le calcul du prix de
revient sert d'indication afin de faciliter un
choix économique. L'usage qui peut en étre
fait reste sous la responsabilité de ['utilisa-
teur. Changement dans la présentation des
tableaux. La dose homologuée des produits
figure en dose par ha et en dose par hl. Le
document a vocation nationale reprend
techniquement dans les différents chapi-
tres, les spécificités régionales (exemple :
probléeme de résistance des produits anti-
botrytis). Les chapitres mildiou et oidium
avec l'arrivée de nouveaux produits pren-
nent de lI'ampleur. La partie désherbage chi-
mique augmente. Un nouveau chapitre : la
flavescence dorée.

Les informations techniques liées a ['utilisa-
tion des produits ou matériels dans les diffé-
rents tableaux se densifient.

@ 1987

Le cahier d'actualité traite de sujets techni-
co-économiques tres divers (exemple : co(t
d'utilisation d'un tracteur, irrigation du raisin
de table avec ses codts d'installation, calcul
du prix de revient d'une bouteille de vin,
etc.). 27 spécialistes composent la Commis-
sion Technique.

@ 1988

Le chapitre amendement, fertilisation, ca-
rences représente 10 pages. Le cahier d’ac-
tualité reprend une réflexion sur I’effet acari-
cide des insecticides. La préoccupation est
la préservation de la faune auxiliaire. La
lutte contre la Flavescence dorée est abor-
dée.

@ 1989
Le cahier d'actualité traite de la toxicité des
produits phytosanitaires et de prévention
pour les utilisateurs. Mais aussi de la résis-
tance des champignons aux fongicides. Le
chapitre matériel viticole s’élargit aux pan-

neaux récupérateurs de bouillie, prétailleu-
ses, épampreuses.

En cenologie, c’est le colt d’une installation
en macération carbonique et le colt de
I’élevage du vin qui est proposé.

33 personnes participent a I’élaboration du
document. De nouveaux organismes com-
pletent la commission (ICV, ACTA, CIVDN,
BNIC, IGER-BCMEA, Comité du Beaujolais).

@ 1990

Le cahier d'actualité évoque le probleme
de l'arsénite de soude, des délais de ca-
rence et résidus de fongicides, d'enherbe-
ment des vignes. En matériel viticole, les ou-
tils d'entretien mécanique du sol entre les
ceps sont cités, ainsi que les rogneuses. La
partie cenologie comprend 10 pages mais le
document s'appelle toujours "Codt des four-
nitures en viticulture”.

@ 1991

Vingtieme anniversaire. La chronique verte
est créée, elle traite des problemes de rési-
dus dans les vins (Procymidone, Phtalimides,
etc.). Un article du cahier d'actualité traite
du développement de l'agrobiologie, de
mélange des formulations des produits agri-
coles, de matériel d'assistance a la taille et
de thyphlodromes en viticulture. Les ta-
bleaux de la protection du vignoble crois-
sent encore en nombre de produits et en in-
formations techniques.

@ 1992

Le Codt devient "Le Codlt des fournitures en
Viticulture et (Enologie". Le cahier d'actuali-
té traite d'une nouvelle génération d'insecti-
cide (ICI et RCI), de l'utilisation de différen-
tes spécialités dans la lutte contre le mildiou
et de nouvelles données (réduction des do-
ses) pour le désherbage a base de préle-
vée. Derniere édition d'un des fondateurs
H. MARCELIN, sur sa participation a la Com-
mission Technique.

@ 1993
Apparition du Diméthomorphe (famille des
CAA) en anti-mildiou. La chronique verte
traite a nouveau des problemes de résidus
(LMR) et d'Agriculture Biologique. Dans le
cahier d'actualité, un article traite de pro-
gres et perspectives en matiére de protec-
tion raisonnée du vignoble et de modeles
de prévisions.
Un article reprend le travail sur les régles de
décision et les notions de seuils d'interven-
tion sur gamay en Beaujolais pour les rava-
geurs et maladies.
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@ 1994

La chronique verte aborde la reglementa-
fion européenne et la libre circulation des
vins et des produits phytosanitaires (directive
n° 91/414/CEE) sur 'homologation des pro-
duits, le plomb dans les vins est évoqué
avec linterdiction des capsules de congés
en plomb. Le cahier d'actualité reprend I'uti-
lisation du cuivre et ses conséquences sur
I'environnement. La lutte contre les tordeu-
ses de la grappe par confusion sexuelle, etc.
Nombre de substances actives : 115 et 272
produits commerciaux.

@ 1995

La chronique verte reprend la reglementa-
fion nationale européenne et mondiale sur
les limites maximales de résidus (LMR). Le ca-
hier d'actualité s'intéresse aux matériels
d'application des herbicides, aux critéres
d'évaluation qualitative de la vendange. Le
nombre de pages du document est figé a
environ 100, le cahier d'actualité en plus. Les
tableaux de tous les chapitres se densifient
par les informations techniques qui y figu-
rent.

@ 1996

25¢ édition. Apparition du marque-page sur
lequel figure le sommaire et les abréviations
utilisés dans les tableaux. Le service de la
Protection des Végétaux de Bordeaux re-
joint la Commission Technique.

La chronique verte traite de reglementation
et LMR pour le Folpel. Le cahier d'actualité
fraite de lutte contre le court-noué au tra-
vers de l'intérét de la dévitalisation des sou-
ches, et de la désinfection des sols.

® 1997
Le cahier d'actualité reprend les problémes
d'images du vin, de sécurité alimentaire, de
connaissance des pesticides et d'identifica-
tion de 20 a 30 matiéres actives a risques. Il
aborde également les "bio pesticides".

@ 1998

Alors que la liste des spécialités commercia-
les homologuées s'allonge, le cahier d'ac-
tualité traduit la volonté et la prise de con-
science pour une agriculture plus respec-
tueuse de I'environnement. Apparition des
Strobilurines en anti-oidium et mildiou.

Il aborde l'arrét des épandages de com-
posts urbains, de gestion des reliquats de
bouillie, de ringage des pulvérisateurs et des
emballages vides. Les réductions de doses
d'herbicides et les alternatives des stratégies

de désherbage raisonné sont traitées dans
cefte édition. En cenologie, un arficle re-
prend le traitement des effluents vinicoles.

@ 1999

C'est le tournant en matiére de sécurité des
utilisateurs de produits phytosanitaires avec
plus de prévention et d'information. La qua-
lité des eaux fait I'objet de réseaux de sur-
veillance et de tracabilité sur I'utilisation de
certains produits avec les premiers résultats.
Tous ces thémes sont repris dans le cahier
d'actualité. Un article technico-économique
reprend les principaux procédés de traite-
ment des effluents vinicoles. Apparition en
anti-mildiou de la Famoxadone.

@ 2000

Le cahier d'actualité reprend la lutte biolo-
gique contre les acariens phytophages.

Un point est fait sur les produits, leur procé-
dure d'homologation, toxicité, LMR, DAR
(délai d'utilisation avant récolte) qui se com-
plexifient. Apparition de la famille des phe-
noxyquinoléine en anti-oidium.

@ 2001

La chronique verte traite des phrases de ris-
ques des produits pour le manipulateur. Les
réductions des doses de cuivre sont d'actua-
lité. Au niveau de la pulvérisation, un article
fraite de l'injection directe dans un souci de
protection de I'environnement.

Apparition du chapitre enherbement. Dispa-
rition de l'arsénite de sodium. Apparition du
DAR (délai avant récolte) dans les tableaux.

@ 2002

Les prix figurent en euros. La chronique verte
traite du bilan dix ans aprés la directive 91/
414/CEE ; de la disparition des molécules "a
risques" pour 'homme et I'environnement ;
de la concentration des firmes phytosanitai-
res ; de la procédure d'autorisation de mise
en marché (AMM) plus stricte ; des nom-
breuses molécules qui ont été réévaluées ou
le seront. Quelles sont celles qui sont défen-
dues au niveau européen 2 C'est la question
du moment. Autre sujet : le référentiel natio-
nal "production intégrée de raisins'. En
cenologie : les méthodes soustractives d'au-
to-enrichissement.

® 2003
Le cahier d'actualité traite des équipements
de protection individuelle (EPI). Les logiciels
de tracabilité font leur apparition. En ceno-
logie, on évoque la dégustation des baies
de raisins. Disparition de la Simazine, réduc-
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tion des doses de diuron. 102 substances ac-
tives et 308 spécialités commerciales figu-
rent dans le document.

® 2004
La chronique verte traite du délai de rentrée
dans la parcelle apres traitement, des dis-
tances des zones non traitées (ZNT). Dispari-
tion de la terbuthylazine. En cenologie : utili-
sation du lysosyme en vinification.

@ 2005
Aprés de nombreuses années de parution
dans le cahier d'actualité de I'effet non in-
tentionnel des spécialités commerciales sur
les typhlodromes, 2 colonnes sont rajoutées
dans les tableaux pour faire figurer les effets
sur la faune auxiliaire T. pyri et K. aberrans.
Mise en alternance de différents chapitres
de la partie "Matériel cenologique" et "Maté-
riel viticole".

® 2006
Retour de la chronique verte sur les phrases
de risques dans le classement LMR des subs-
tances actives et des formulations. Il est
évoqué également la nouvelle réglementa-
tion sur les mélanges et la gestion des ef-
fluents issus de traitements phytosanitaires.
Le cahier d'actualité évoque la modification
des modes de conduite en Beaujolais et I'in-
cidence économique de la restructuration
de l'exploitation. En oenologie est traité le
caractere moisi-terreux des vins, l'origine et
la prévention.

@ 2007
Apparition dans les tableaux des ZNT de
chaque spécialité commerciale et des phra-
ses de risques liées aux mélanges des pro-
duits. Le tableau récapitulatif des mélanges
interdits figure sur le marque page. La chro-
nique verte fait un point pour les vins fran-
cais de la LMR jour/an, sur I'élimination de
I'arsénite de sodium et sur l'arrété du 12/09/
2006 concernant la mise en ceuvre des trai-
tements phytosanitaires. Apparition d'une
nouvelle famille d'anti-oidium, la benzophé-
none (métrafénone). En cenologie : le docu-
ment traite du bilan thermique et énergéti-
que d'une cave, et comment raisonner l'in-
vestissement.

@ 2008
La chronique verte reprend devant la com-
plexité pratique de la mise en ceuvre de l'ar-
rété du 12/09/2006, la note technique d'aide
aux exploitants viticoles afin d'appliquer la

réglementation de fagon concréte. Le ca-
hier d'actualité traite de la gestion de la
contrainte hydrique pour I'obtention de vins
de qualité dans des niveaux de rendements
économiquement viables. La lutte biologi-
que contre Metcalfa pruinosa est égale-
ment abordée. En cenologie : ce sont les co-
peaux et autres morceaux de bois de chéne
et leur mise en ceuvre en zone méditerra-
néenne qui sont évoqués. Le délai de ren-
trée dans les parcelles aprés application (en
heures) figure dans les tableaux (DRE).

® 2009

Disparition du diuron. Le cahier d'actualité
traite de l'irrigation au travers du choix du
matériel, des données techniques et écono-
miques. Le theme sur la lutte contre les dou-
leurs des membres supérieurs lors de I'activi-
té du travail dans les vignes (TMS) est abor-
dé. La chronique verte traite de I'harmonisa-
tion européenne des LMR, du plan ECOPHY-
TO 2018 suite au Grenelle de I'Environne-
ment, avec la réduction de 50 % de l'utilisa-
tion des pesticides d'ici 10 ans et la suppres-
sion de 53 molécules les plus dangereuses.

@ 2010

La chronique verte fait le point sur les subs-
tances actives retirées ou en révision. Un
point est également fait sur les solutions al-
ternatives avec des molécules autres que
celles issues de la chimie de synthese. La ré-
duction des codts liés a la taille de la vigne
(TRP : taille rase de précision et la taille mini-
male ou non taille). En cenologie : c'est le
bouchage qui est abordé avec le bouchon
liege et les nouveaux obturateurs. Il y a 106
substances actives et 281 spécialités com-
merciales.

@ 2011

Pour sa quarantiéme édition, les préoccupa-
tions et sujets d'actualité sont tournés vers la
protection de I'environnement et |'utilisation
des produits phytosanitaires. Le traitement
des effluents phytosanitaires et le Codt de
différents procédés sont repris.

Le Certiphyto (permis pour ['utilisation de
produits phyto-pharmaceutiques), les aver-
tissements agricoles et bulletins de santé du
végétal sont évoqués.

Un point nouveau et important est abordé :
viticulture et conditionnalité.

En cenologie, c'est la désalcoolisation par-
tielle des vins, sa réglementation et ses
techniques.

@ Le Colt des Fournitures en viticulture et cenologie 2012



